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KLUYVEROMYCES B0399 APROVADO POR:

UMA LEVEDURA LÁCTEA
NÃO UM “LACTOBACILLUS” 

O PROBIÓTICO DE NOVA 

GERAÇÃO QUE TANTO SUCESSO 

ESTÁ FAZENDO NO MUNDO

KLUYVEROMYCES TURVAL B0399
Kluyveromyces marxianus fragilis B0399®

Levedura láctea Probiótica®

Representante no Brasil:  Tiziano Franco  Fone: 85 99749.1215(tiziano.franco@yahoo.it)  

mailto:(tiziano.franco@yahoo.it)


Nutrição humana  

 

O VENCEDOR NA CATEGORIA DOS PRODUTOS FEMENTADOS “DAIRY” É O 

INOVADOR LEITE FERMENTADO PROBIÓTICO – JOGOFIR, PRODUZIDO PELA 

EMPRESA AGROPECUARIA “SAVA KOVACEVIC - DAIRY COMPONENT DANA”

 

GINECOLOGIA

prisão de ventre

diarréias

intestino irritável

dermatite atópica

intolerância à lactose

falta de leite materno na amamentação

(de administrar para a mãe)

PEDIATRIA

GASTROENTEROLOGIA

GERIATRIA E UROLOGIA

ONCOLOGIA

intestino irritável
enterite inespecífica
colite
intolerância à lactose

micose por cândida albicans
prisão de ventre
diarréia
intolerância à lactose
falta de leite materno na amamentação
(de administrar para a mãe)

infecções do trato uninário
prisão de ventre
diarréia
intolerância à lactose

em pacientes submetidos à radioterapia e quimioterapia

O iogurte funcional italiano Eufyr, com o nosso probiótico fez ganhar ao 
produtor Coop Italia o prestígioso Premio europeio “Salute to Excelence Awards”  

PRÊMIO EUROPEU 

Premio Sudeste da Europa 

 

Eufyr escolhido na Exposição Universal – EXPO 2015 como exemplo de probiótico inovador

OS NOSSOS PARCEIROS, PRODUTORES DE IOGURTES, ATÉ AGORA
GANHARAM SEMPRE O PRÊMIO PELO PRODUTO MAIS INOVADOR.  



Nutracêuticos vendidos no mundo 
com o nosso probiótico  

I T Á L I A

E U A C A N A D Á 

  

       PROPRIEDADES           SACCHAROMYCES BOULARDIII                          KLUYVEROMYCES B0399

      Atividade enzimática
(beta-galactosidase)

Capacidade de produzir ácido 
láctico e reduzir positivamente 
o pH intestinal

Efeitos colaterais 

concentração da flora natural 
(bifidobactérias) 

SIM +++ 

SIM +++ 

Não detectado

Demonstrado 

 

NÃO

NÃO 

SIM
 ( não recomendado para 
pacientes de saúde frágil )*

NÃO

 COMPARAÇÃO ENTRE AS PROPRIEDADES E INDICAÇÕES DE KLUYVEROMYCES M.F. B0399® 

COM O LACTOBACILLUS REUTERI E COM SACCHAROMYCES BOULARDII

 

Classe taxonômica 

 
Superação da barreira gástrica 

viva e ativa 

Produção de substancias uteis 

para o organismo  (enzima responsável de quebrar 

Resistencia aos agentes 

infecciosos  
-Bacteriophages 

LEVEDURA (Eucariotas)  

 PRESENÇA DE QUITINA NA 

PAREDE CELULAR  

ß-GALACTOSIDASE (lactase)  

a lactose e outras moléculas 

complexas  

GRUPO VITAMINAS B  

ALTA  

BACTERIA (Procariotas)  

 
NÃO DECLARADO

 

REUTERINA  

(substancia antimicróbica a 

largo espetro)  

BAIXA  

E INDICAÇÕESPROPRIEDADES  KLUYVEROMYCES B0399 LACTOBACILLUS REUTERI

 

Refrigeração   

Temperatura de conservação  3-  3-8°C 

Administração para aqueles 

que são intolerantes à lactose

PERMITIDO 

NÃO

25°C

ESPECIFICAMENTE 

INDICADO

SIM Conservação obrigatória na 
geladeira

  

GAS (CO2) produção no 

intestino  

 SIM  

Produção de ATP (energia 

disponível para o organismo)  

6H12O6)  BAIXA (1 ATP/ 1 C6H12O6)

Digestão da LACTOSE  TA  

de ß-  

BAIXA  

NÃO

ALTA (2 ATP/ 1 C

MUITO AL (pela produção 

GALACTOSIDASE)

Resistencia aos antibióticos           SIM                                                 NÃO

 

Impacto sobre a flora de células
estrangeiras 

BAIXO (dosagem amigável) 
Baixa dosagem sugerida 

 Ufc / dia Respeita a 10 milhões
microbiota natural do intestino do 
paciente porque coloca só 
poucas células estrangeiras na 
sua flora intestinal sem distorcê-la

ALTO Impacto drástico devido 
à Alta dosagem sugerida
10 bilhões Ufc / dia

 LACTOBACILLUS REUTERIPROPRIEDADES  

Natural presença nos alimentos 

do dia-dia
SIM (se encontra em diversos 

queijos e no Kefyr)

NÃO

(provem de líquens)

Impacto sobre a flora de células
estrangeiras

BAIXO (dosagem amigável) 
Baixa dosagem sugerida 

 Ufc / dia Respeita a 10 milhões
microbiota natural do intestino do 
paciente porque coloca só 
poucas células estrangeiras na 
sua flora intestinal sem distorcê-la

ALTO Impacto drástico devido 
à Alta dosagem sugerida
10 bilhões Ufc / dia

*Pag 24 of EFSA QPS 2013 update - EFSA Journal;



LEVEDURA LÁCTEA KLUYVEROMYCES MARXIANUS FRAGILIS TURVAL B0399®

A MUCOSA GASTROINTESTINAL CONSTITUI UM DOS PRINCIPAIS SITIOS DE 
ENTRADAS DOS GERMES PATOGÊNICOS        

Modulação do 
sistema imune do hospede 

SISTEMA
 DE DEFESA 
INTESTINAL

TECIDO LINFÓIDE 
ASSOCIADO À  MUCOSA – MALT 

MICROFLORA ESPECÍFICA 

Agentes Patogênicos

Microflora Específica

Mucosa intestinal  

Antagonismo contra
 patógenos e microrganismos

 fermentados e putrefativos 
A MICROFLORA ESPECÍFICA 

PROPORCIONA PROTEÇÃO 

POR MEIO DE 2 DIFERENTES VIAS

O USO DE UM PROBIÓTICO TEM QUE FORTALECER ESSE SISTEMA DE DEFESA E AJUDAR 

O HOSPEDE POTEGER-SE CONTRA PATÓGENOS E AS ALTERAÇÕES DA MUCOSA INTESTINAL

(trial n.35 - 79 -130.1)

(trial n. 130.4 - 79 -130.1 - 143)

Isso ocorre porque a levedura láctea probió�ca®  Kluyveromyces B0399 (Turval B0399®)

é uma levedura com alta fermentação láctea que:

- ULTRAPASSA ILESO A BARREIRA GÁSTRICA  gracias a qui�na cons�tuente da parece celular

- CHEGA AO INTESTINO ATIVO E VIVO e tem capacidade de colonizar, graças a sua grande 

vitalidade  também com um pH 3-3,5

- TEM RESISTÊNCIA AOS ANTIBIÓTICOS porque Kluyveromyces B0399 é uma levedura, não 

uma bactéria, e graças ao elevado conteúdo de qui�na na parede celular,  não vem danificado 

por an�bió�cos

comuns e mais u�lizados.

- Respeita a natural flora intes�nal da pessoa/individuo tornando-se UM PROBIÓTICO 

AMIGÁVEL, NATURAL E RESPEITOSO: Kluyveromyces B0399 coloca só poucas células 

estrangeiras na sua flora intes�nal graças à baixa dosagem (100 vezes menor do que o 

S. boulardii e os produtos com lactobacilos),mas também porque é naturalmente encontrado 

em alimentos diários (queijo e outros derivados...) assim ele toma naturalmente parte da 

flora intes�nal humana.

- COLONIZA O INTESTINO: é extremamente adesivo aos enterócitos humanos do epitélio intes�nal;

- QUEBRA O LACTOSE, graças à elevada produção de ß-galactosidase (enzima responsável pela 

divisão de lactose), portanto, Kluyveromyces B0399 é par�cularmente recomendada para 

aqueles que são intolerantes à lactose.

- TEM UMA AÇÃO ANTIMICÓTICA, par�cularmente contra "Candida albicans"

- TEM UMA FORTE AÇÃO BIO-REGULADORA E DE MODULAÇÃO DA FLORA INTESTINAL 

BACTARIANA por meio de:

-degradação enzimá�ca de lactose

-produção da mais elevada dose de ácido lác�co (com respeito a outros probió�cos)

-redução do pH intes�nal (con�do dentro dos limites fisiológicos)

-morte ou desenvolvimento menor de flora putrefa�va patogênica (clostrídios, coliformes etc.) 

- es�mulação ou aumento da concentração de Bifidobacterias

(trial n. 84)

(trial n. 132 - 130.1 - 138 - 143)

(trial n. 143)

(trial n. 35)

(trial n. 96A - 129)

(trial n. 16 - 132 - expertise Bottona 2009)


	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4

